MAI VISTO

UN GHIACCIO COSI




La nostra  azienda
nasce nel 2015 e la sua
mission & gia iscritta
nel suo stesso nome:
PuroGhiaccio, perche |l
nostro principale obiettivo
e produrre  ghiaccio
alimentare confezionato
di alta qualita.

Un prodotto ultrapuro
perche l'acqua con il quale
si ottiene e trattata e
microbiologicamente pura.
Un prodotto dialta qualita
perche il risultato finale
e un ghiaccio cristallino,
inodore e insapore da
utilizzare tranquillamente
a contatto con altri
alimenti o  bevande.
Certificato secondo |l
sistema di sicurezza
alimentare H.A.C.C.P. e di
rintracciabilita.
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LA MAT‘EglA gmMA
LACQUA

lacqua € la materia prima
piu importante. Essa viene
prelevata dall' Acquedotto
Pugliese e quindi gia sottoposta
a controlli e processi in origine
e poi viene migliorata nel
nostro impianto di produzione.
Produrre ghiaccio e molto
di piu che semplicemente
congelare acqua.

'acqua viene raffreddata in
movimentoin modo da consentire
alla stessa di congelarsi
eliminando le impurita.

Viene congelata rapidamente in
modo da non intrappolare aria
ed ottenere cubetti di ghiaccio
piu resistenti allo scioglimento e
quindi piu duraturi.

| numerosi sistemi di filtrazione
dellacqua garantiscono l'assenza
di sapore e di odore che
potrebbero “contaminare” le
bevande. Le periodiche analisi
microbiologiche assicurano
lintegrita e la purezza del
ghiaccio a livello microbiologico
e il rispetto della normativa
vigente per acque destinate al
consumo umano (D.Lgs. 31/01).




Il ghiaccio che usi nel tuo locale
per i cocktail o per raffreddare la
frutta o gli alimenti & sicuro?

Ti fidi di cio che tocca il tuo cibo o
le tue bevande?

Il ghiaccio e purtroppo un alimento
troppo  spesso  sottovalutato.
Recenti studi hanno rilevato che
il ghiaccio rappresenta un veicolo
ideale per la trasmissione di
batteri patogeni e virus attraverso
| prodotti alimentari e le bevande
con cui entra in contatto e
pOSSONO causare malattie nel
consumatore.

Il ghiaccio alimentare puo
nascondere inoltre corpi estranei
di varia natura che possono
contaminarlo e risultare dannosi
per chi li ingerisce 0 addirittura
sostanze chimiche con livell
superiori a quelli definiti innocui
per la salute dell'uomo.

Per questo motivo consideriamo
il ghiaccio un alimento vero e
proprio e come tale deve essere
sottoposto a trattamenti rigorosi,
processi di filtrazione, analisi e
controlli secondo il sistema di
sicurezza HACCP




IL PROCESSO

Un processo di produzione, il cui layout & brevettato, per
ottenere un ghiaccio puro e sicuro al 100%. PuroGhiaccio e
prodotto in un moderno stabilimento che si distingue per
tecnologia ed efficienza energetica ed e in grado di garantire
il massimo rendimento. Lenergia solare diventa ghiaccio
percheé gran parte del fabbisogno elettrico € garantito da un
impianto fotovoltaico.

Sistemi di filtri a carbone, addolcitori, osmosi inversa e
irradiazione di luce ultravioletta garantiscono un trattamento
perfetto della materia prima lungo il processo che va
dall'approvvigionamento al confezionamento, allo stoccaggio
e alla distribuzione rispettando la rigorosa catena del freddo.

VANTAGGI del ghiaccio confezionato rispetto all'autoproduzione:

» Ghiaccio microbiologicamente puro.

» Igienicamente sicuro per il contatto con altri alimenti.
» Costa meno rispetto all'autoproduzione.

» E' piu resistente allo scioglimento.

» Meno sprechi e piu attenzione per 'ambiente.
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GHIACCIO

CUBO

GHLACCID ALIMENTARE
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GHIACCIO IN CUBETTI

Il ghiaccio in cubetti veri
ha un lato di circa 28
mm. e un peso di circa
22 grammi.

Il cubetto e pieno e puo
essere utilizzato per
raffreddare al meglio
tutte le bevande e per
realizzare ottimi cocktail.
Il cubetto viene venduto
in pratiche confezioni da
25 kg.

GHIACCIO PILE

Il ghiaccio tritato e
composto da pepite di
varie dimensioni ed &
utile per servire al meglio
dei cocktail pestati o per
raffreddare velocemente
delle bottiglie ma anche
per esporre e far brillare
del crudo di mare.

Il tritato viene venduto
in pratiche confezioni da
25kg.

BLOCCHI DI GHIACCIO

GHIACCIO IN CUBETTI DA 5CM

| Cubi bx5 costituiscono
un' ottima possibilita di
utilizzare il ghiaccio piu
puro lavorato a mano
nel nostro stabilimento.
E il connubio perfetto
tra servizio di alta
qualita e velocita di
Servizio.

Gia pronti all'usol!

| Blocchi di ghiaccio PuroGhiaccio sono davvero un
nostro fiore all'occhiello. Perfetti per lice carving
sono adatti ai barman piu smaliziati i quali possono
lavorarlo per ottenere cubi, sfere, diamanti e altre
forme per stupire il cliente e valorizzare al meglio i

drink serviti.
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PuroGhiaccio € il miglior elemento per
raffreddare le vostre bevande ed alimenti.

Il ghiaccio infatti, insieme all'acqua, diventa
un ottimo conduttore termico, in grado di
trasferire velocemente e di mantenere |l
freddo per tanto tempo.

Per riempire un secchiello porta champagne
occorrono circa 2 kg. di ghiaccio in cubetti.
La bottiglia si raffredda in circa 20 minuti e
mantiene la sua temperatura per oltre 4 ore.
Un cocktail necessita mediamente di circa
150-250 grammi di ghiaccio.

Ci siamo messi alla prova in tante occasioni
dove PuroGhiaccio e stato protagonista nei
cocktail piu famosi insieme ai piu famosi
bar tender. Ha fatto mostra di sé nelle
competizioni, ha partecipato a numerosi
momenti di formazione rivolti a barman,
ristoratori, imprenditori e distributori.

Tutti coloro che sono entrati in contatto con
i prodotti PuroGhiaccio hanno cosi potuto
constatare dal vivo la bonta e la purezza, la
trasparenza e la resistenza di PuroGhiaccio.
Perché le promesse che la nostra azienda
fa quando racconta i suoi prodotti non si
sciolgono come ghiaccio al sole.




Zona PIP Trepuzzi, 73019 - Lecce (LE)

+39 348 9188206

info@puroghiaccio.it

puroghiaccio.it

facebook.com/PuroGhiaccio/

instagram.com/puroghiaccio
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L'azienda PuroGhiaccio garantisce la sicurezza ! . N 9
dei propri prodotti in quanto applica i principi ' N

dell’HACCP secondo Reg.CE n.852/2004 ed il sistema EIEIHE[EIIU
di rintracciabilitd secondo Reg. CE n178/2002.
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PuroGhiaccio Service s.r.l.s.
Zona PIP Trepuzzi - 73019 (LE)
tel. +39 348 9188206
email: info@puroghiaccio.it
puroghiaccio.it




